
 
 

Osterbrunch 
 

Kalte Speisen 
 

Bekanntes und Beliebtes  
aus unserem Frühstückssortiment 

(Cerealien, Müsli, Croissants,  
Marmeladen, Joghurts, Früchte) 

 
Im Ganzen gedünsteter Norwegischer Fjordlachs  

auf Meeresspiegel 
 

Fischvariationen mit Sahnemeerrettich  
und Senf-Dill-Soße 

 

Geräucherte Putenbrust mit Farmersalat 
 

Katenschinken mit Melonenschiffchen 
 

Falscher Hase –  
mit Ei gefüllter Hackbraten 

 

Antipasti 
 

Mozzarella-Tomaten-Salat  
mit Balsamico 

 

Rührei mit frischen Kräutern und Bacon 
 

Hausgemachter Salat von Eiern 
 

Bunt gefärbte Eier 
 

Hamburger Mett mit Zwiebeln 
 

Delikatess- und Blattsalate vom Tagesmarkt  
mit verschiedenen Dressings  

und Essig- und Ölsorten 
 

Spezialitäten aus der Backstube 
 
 
 
 
 

 
 

Warme Speisen 
 

Meerrettichcremesuppe mit geriebenem Apfel 
 

Lammkeulenbraten mit Rosmarinsoße 
Speckbohnen und Bratkartoffeln 

 

Hamburger Pannfisch  
mit Dijon Senfsoße und Bratkartoffeln 

 

Pfeffergeschnetzeltes von der Pute 
mit Spätzle und Bratgemüse 

 

Farfalle mit Oliven, mediterranem Gemüse 
Parmesan und hausgemachtem Pesto 

 
Dessert 

 

Käseauswahl vom Brett 
 

Dessertauswahl von der Glaspyramide 
 

Tee aus dem Samowar, Filterkaffee,  
1 Schluckglas Sekt und Säfte 

 

EUR 25,90 pro Person 
 

Ostersonntag & Ostermontag 
 

ab 11.00 Uhr  
 

 
 
 
 
 

Harburger Ring 8-10  21073 Hamburg 
Reservierung unter 040 – 76695 – 0 

 


