
BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER ZUSATZSTOFFEN WENDEN SIE SICH BITTE AN 
UNSER SERVICEPERSONAL 

 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  

 

 

G e n i e ß e n  S i e  i n  s t i l v o l l e r  A t m o s p h ä r e  f r i s c h  
z u b e r e i t e t e  S p e i s e n ,  d i e  m i t  k r e a t i v e n  A k z e n t e n ,  

s a i s o n a l e n  Z u t a t e n  u n d  v i e l  L i e b e  z u m  D e t a i l  
k o m p o n i e r t  w e r d e n .  J e d e r  T e l l e r  v e r e i n t  

h o c h w e r t i g e  P r o d u k t e ,  h a n d w e r k l i c h e s  K ö n n e n  
u n d  d e n  A n s p r u c h ,  G e n u s s  z u  e i n e m  b e s o n d e r e n  

E r l e b n i s  z u  m a c h e n .  

 

O b  e i n  l e i c h t e r  L u n c h ,  e i n  e l e g a n t e s  D i n n e r  
o d e r  e i n  g e s e l l i g e s  T r e f f e n  i n  a n g e n e h m e r  

A t m o s p h ä r e  –  b e i  u n s  s t e h e n  Q u a l i t ä t ,  
G e s c h m a c k  u n d  h e r z l i c h e  G a s t f r e u n d s c h a f t  s t e t s  

i m  M i t t e l p u n k t .  

 

U n s e r e  K ü c h e n c h e f i n  N a n e  D a l l m a n n  u n d  i h r  
T e a m  v e r b i n d e n  t r a d i t i o n e l l e  K o c h k u n s t  m i t  
m o d e r n e n  I d e e n  u n d  s c h a f f e n  G e r i c h t e ,  d i e  

v e r t r a u t e  A r o m e n  n e u  i n t e r p r e t i e r e n  –  
a u t h e n t i s c h ,  s a i s o n a l  u n d  m i t  b e s o n d e r e m  

A u g e n m e r k  a u f  F r i s c h e  u n d  Q u a l i t ä t .  

 

L e h n e n  S i e  s i c h  z u r ü c k ,  g e n i e ß e n  S i e  d e n  
M o m e n t  u n d  l a s s e n  S i e  s i c h  k u l i n a r i s c h  

v e r w ö h n e n .  

 

 

 

 

 

 



BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER ZUSATZSTOFFEN WENDEN SIE SICH BITTE AN 
UNSER SERVICEPERSONAL 

UNSERE COCKTAIL EMPFEHLUNGEN 

 

Mojito 

weißer Rum | frische Limette | Minze | Rohrzucker | Soda 

€ 10,00 

 

Caipirinha 

Cachaça | frische Limette | Rohrzucker | Crushed Ice 

€ 10,00 

 

Piña Colada 

weißer Rum | Kokoscreme | Ananassaft | Sahne 

€ 10,00 

 

Martini 

Gin | trockener Wermut | grüne Olive 

€ 10,00 

 

Daiquiri 

weißer Rum | Limejuice | Zuckersirup 

€ 10,00 

 

Shirley Temple 

Ginger Ale | Grenadine | Orangensaft (alkoholfrei) 

€ 8,50 

 

VORSPEISEN 

 

Kalte Gurkensuppe 

Räucherlachstatar | Kräuter 

€ 8,50 

 

Bunter Frühlingssalat 

Frisch vom Tagesmarkt | Joghurtdressing | Kresse |  

hausgemachtes Saatenbrot 

€ 10,50 

 



BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER ZUSATZSTOFFEN WENDEN SIE SICH BITTE AN 
UNSER SERVICEPERSONAL 

 

HAUPTSPEISEN 

 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

Lauwarmer Speck- Kartoffelsalat | Gurke | Schnittlauch 

€ 22,50 

 

 

Cheeseburger 

Rind | Salat | Chipotle | Tomate | Cheddar | Pommes 

€ 18,50 

 

 

BBQ- Bowl 

Pulled Chicken | Maiskolben | Cole Slaw | Meersalzkartoffeln 

€ 18,50 

 

 

Lachs- Bowl 

Teriyaki | Basmati | gebackenes Ei | Brokkoli | Sriracha- Mayo | Nori 

€ 18,50 

 

 

Ofenkartoffel „BBQ“ 

Mais | Cole Slaw | Sour Creme 

€ 14,50 

 

 

Ofenkartoffel „Frühlingsleicht“ 

Gemischter Salat | Sour Crème | Feta | Kerne 

€ 15,50 

 

 



BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER ZUSATZSTOFFEN WENDEN SIE SICH BITTE AN 
UNSER SERVICEPERSONAL 

 

DESSERT 

 

 

 

 

Naschhappen 

Nach Wahl unserer Küchenchefin 

€ 3,50 

 

 

 

 

Hausgemachtes Eis und Sorbet 

Wechselnde Sorten. Fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter nach dem 

tagesaktuellen Angebot. 

je Kugel € 2,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


